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(eau 50cL et pain inclus) 
 
 
⊙ Jambon persillé et sa crème fouettée moutardée  
 
⊙ Fines tranches de rumsteak de boeuf, Macédoine de légumes, mayonnaise au curry jaune de Madras 
 
⊙ Duo de fromages (Comté, chèvre) 
 
⊙ Entremet poire / caramel 
 
 
 

(eau 50cL et pain inclus) 
 
 
⊙ Salade landaise (salade, noix, magret de canard fumé, tomates confites) 
 
⊙ Emincé de volaille grillé aux épices douces et son confit aux légumes du soleil 
 
⊙ Duo de fromages (Comté, chèvre) 
 
⊙ Pannacotta vanille et son caramel crémeux au beurre salé  
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(eau 50cL et pain inclus) 
 
 
⊙ Finger de parmesan et chèvre frais, multitude de légumes croquants  
 
⊙ Longe de porc cuite basse température et sa salade de penne au pesto et petits légumes confits 
 
⊙ Duo de fromages (Comté, chèvre) 
 
⊙ Tartare d'ananas, mangue, passion et sa crème mascarpone au rhum des Antilles 
 
 
 
 

 
 
 
 
Nous travaillons avec des produits frais et de saison, nos plateaux repas ci-dessus sont donc donné à 
titre d’exemple.  
 
 
Aussi, selon vos envies et votre budget, nous vous proposons une offre adaptée, correspondante à vos 
attentes. 
 
 
 
	


